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Municipio de Tupancireta
Poder Executivo Municipal
Procuradoria Juridica

DECRETO N¢ 7289
DE 19 DE MARCO DE 2025

Regulamenta a Lei Ordinaria
Municipal n® 4854 de 07 de
fevereiro de 2025, que cria o
Servigo de Inspecao Municipal —
SIM no municipio de Tupancireta e
da outras providéncias.

O Prefeito de Tupancireta, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de suas atribui¢cdes legais
vigentes, e de acordo com a Lei Organica Municipal, e demais fontes do Estado Democrético de
Direito,

CONSIDERANDO, a Lei Ordinaria Municipal n® 4854 de 07 de fevereiro de 2025, que cria o
Servigo de Inspecao Municipal — SIM no municipio de Tupancireta e da outras providéncias;

DECRETA:

CAPITULO |
SECAO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o Municipio de
Tupancireta, a inspec¢ao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 22 O Servico de Inspecdo Municipal - SIM, de competéncia da Prefeitura Municipal de
Tupancireta, nos termos da Lei Federal N® 1.283 de 18 de dezembro de 1950, atualizada pelo
Decreto Federal 9.013 de 2020 e suas alteracdes e pela Lei Municipal n® 4.854, de 7 de fevereiro
de 2025 - SIM, vinculado a Secretaria Municipal Desenvolvimento do Agronegécio.

Paragrafo unico. A inspecao e fiscalizacao industrial e sanitaria de produtos de origem animal
sera exercida em todo o territério do Municipio de Tupanciretd, em relacdo as condicoes
higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelas industrias e estabelecimentos comerciais, que se .
dediquem ao abate e/ou a industrializagdo de produtos de origem animal destinados ao comércio %
municipal, mas nao restrito a este se sob regime de equivaléncia como Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou o £
Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, este integrante do
Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuéria — SUASA.

USTAVO HER

Art. 32 Ficam sujeitos a inspegéo e a fiscalizagéo prevista neste Decreto os animais destinados ©
ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, 0 3
leite e seus derivados e os produtos de abelhas.

a
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Paragrafo unico. A inspecao e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial e sanitario, a inspecao ante mortem e post mortem dos animais, a recepc¢ao, a
manipulagdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento, a conservacao, o
acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedicéo e o transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 42 A inspecéo e a fiscalizagdo de que trata este Decreto seréo realizadas:

I - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto
para abate ou industrializagao;

Il - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulacao,
distribuicdo ou industrializacao;

lll - Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicao ou
industrializagao;

IV - Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagao;

V - Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao; e

VI - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados.

SECAO Il DOS CONCEITOS
Art. 52 Para os fins deste Decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:

| - Andlise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos
produtos;

Il - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC: sistema que identifica, avalia e
controla perigos que s&o significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal,

lll - Andlise efetuada por Laboratério credenciado ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) ou credenciado pela Prefeitura Municipal de Tupanciretd em amostras
coletadas pelos servidores do SIM;
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IV - Andlise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas,
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - Aproveitamento condicional: destinagéo dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao produto
que se apresentar em desconformidade com a legislacdo para elaboracdo de produtos
comestiveis, mediante submissao a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

VI - Boas Praticas de Fabricacdo - BPF: condicbes e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producéo, com o objetivo de garantir
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal,

VIl - Condenacgéo: destinacdo dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas e
aos produtos e aos insumos que se apresentarem em desconformidade com a legislacao para
elaboracao de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando
couber;

VIII - Descaracterizagao: aplicagéo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima
de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente imprdprio ao consumo humano;

IX - Desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X - Desnaturacao: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de
origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente
improprio ao consumo humano;

Xl - Destinacdo industrial: destinacdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos
produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislacéao
ou nao atenda as especificacdoes previstas em seus programas de autocontrole, para serem
submetidos a tratamentos especificos ou para elaboracdo de outros produtos comestiveis,
asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a qualidade do produto final;

XII - SIM: Servigo de Inspe¢do Municipal;

XIll - Equivaléncia de servicos de inspecdo: condicdo na qual as medidas de inspecao e
fiscalizacdo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servigcos de inspecao
permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecao, fiscalizagédo, inocuidade e qualidade dos
produtos, conforme o disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras;

XIV - Espécies de agougue: sdo os bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos,
lagomorfos e aves domeésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos
em estabelecimentos sob inspecao veterinaria;
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XV - Estabelecimento: qualquer instalagédo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados,
industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados,
rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, 0
pescado e seus derivados, 0s 0vos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de
abelhas e seus derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de
produtos de origem animal conforme dispée a Lei n® 8.171, de 1991 , e suas normas
regulamentadoras;

XVI - Higienizagao: procedimento que consiste na execucao de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacao;

XVII - Inutilizag&o: destinagdo para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislacéo;

XVIIl - Limpeza: remocao fisica de residuos orgéanicos, inorganicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios;

XIX - Padrao de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um produto de origem
animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composi¢ao, ao seu tipo de
processamento e ao seu modo de apresentacao, a serem fixados por meio de Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ;

XX - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagao direta ou cruzada
do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois
das operacgoes;

XXI - Produto ou derivado: o produto ou a matéria-prima de origem animal;

XXII - Programas de Autocontrole - PACs: programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a

assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam,

mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas
equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

XXIIl - Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagdes de um
produto de origem animal em relagdo a um padrao desejavel ou definido, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;
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XXIV - Rastreabilidade: € a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagao de um
produto de origem animal durante as etapas de producao, distribuicdo e comercializacao e das
matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricacao;

XXV - Recomendagdes internacionais: normas ou diretrizes editadas pela Organizagcao Mundial
da Saude Animal ou pela Comissao do Codex Alimentarius da Organizagcao das Nacdes Unidas
para a Alimentagcédo e Agricultura relativas a produtos de origem animal; XXVI - Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ: ato normativo com o objetivo de fixar a identidade e
as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devam atender;

XXVII - Sanitizacao: aplicacado de agentes quimicos aprovados pelo 6rgéo regulador da saude
ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene aceitavel
no parametro microbioldgico;

) CAPITULOII )
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Art. 62 Ficara a cargo do Chefe do Executivo Municipal e titular da pasta a qual o SIM esta
vinculado, fazer cumprir estas normas e outras que virdo a ser implantadas por meio de
dispositivos legais, que digam respeito a inspecao industrial e sanitaria dos estabelecimentos a
que se refere os Arts. 2° e 4° deste Decreto.

Art. 72 O cargo de coordenador e/ou responsavel pelo SIM sera exercido por Médico Veterinario
efetivo ou contratado através de processo seletivo.

Paragrafo unico. Competira ao Coordenador do SIM emitir normas e outros atos administrativos
de carater técnico que complementem este Regulamento.

Art. 82 A inspecao e a fiscalizacao previstas neste Decreto sédo de atribuicdo de servidor efetivo,
lotado Servico de Inspecao Municipal, com formacao em Medicina Veterinaria e, quando couber,
de auxiliar designado, também de provimento efetivo, preferencialmente com formagéo técnica
e/ou superior, devidamente treinado e habilitado para o exercicio da fungéo.

§ 12 Aos servidores lotados no Servigo de Inspecao Municipal serdo conferidas atribuicdes de
fiscais, dotados de poder de policia administrativa, para realizar exames, inspecoes, vistorias,
recolher amostras para andlise, fazer apreensées e inutilizagées de produtos, ter livre acesso
aos locais fiscalizados, requisitar forgca policial, lavrar autos de infracéo e dirigir veiculos oficiais
para o desempenho de suas fung¢des e atividades, ficando os mesmos previamente autorizados
a utilizar os meios legais que julgarem necessarios para registrar suas agoes.
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Art. 92 A infra-estrutura deve contemplar os requisitos relacionados com a infra-estrutura
administrativa para obtencdo da equivaléncia do Servico de Inspegdo aos sistemas de
equivaléncia pretendidos, SUSAF-RS ou SISBI-POA que exige as seguintes condi¢cdes:

I - Recursos humanos: médico(s)-veterinario(s) e auxiliar(es) de inspecao capacitados, em
namero compativel com as atividades de inspecao naqueles estabelecimentos que fizerem parte
do Servigo, que ndo tenham conflitos de interesses e possuam poderes legais para realizar as
inspecodes e fiscalizacbes com imparcialidade e independéncia;

Il - Para o calculo do niumero de funcionarios, médicos-veterinarios, auxiliares de inspecao e
administrativo, deverao ser utilizados como critérios o nimero de estabelecimentos, a natureza
e risco intrinseco dos produtos, o volume de producdo e a necessidade presencial da inspecao
oficial no estabelecimento;

lll - Estrutura fisica: sala prépria, materiais de  apoio administrativo,  mobiliario,
equipamentos de informética e demais equipamentos necessarios que garantam efetivo suporte
tecnoldgico e administrativo para as atividades de inspecao;

IV - Sistema de informacéao: banco de dados sobre o cadastro dos estabelecimentos, rétulos e
projetos aprovados, dados de producéo, dados nosograficos e frequéncia de abates mantendo
um sistema de informacéo continuamente alimentado e atualizado;

V - Equipamentos de informéatica modernos e com acesso a internet estando inclusos nos
equipamentos minimos um computador, um monitor e uma impressora com copiadora e scanner;
e

VI - Veiculos oficiais em numero e condicbes adequadas, de modo que ao menos um veiculo
encontre-se disponivel sempre que o0 Servigo de Inspecédo possua necessidade para exercicio
das atividades de inspecao, fiscalizacao e supervisao.

Art. 10 Sempre que possivel, a Secretaria Municipal de Desenvolvimento do Agronegécio, a qual
o SIM esta vinculado, deve facilitar a seus técnicos a realizacdo de estagios e cursos,
participacdo em seminarios, congressos e reunidées de ordem técnica, relacionados com os
objetivos deste Regulamento.

Art. 11 Para executar a inspec¢ao sanitaria e industrial de produtos de origem animal, o servidor
lotado no SIM nao podera exercer a responsabilidade técnica ou prestar servicos de consultoria
em estabelecimentos registrados no SIM.

Paragrafo unico. Situagbes que venham configurar conflito de interesse serao avaliadas pelo
titular da pasta da Secretaria.
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Art. 12 O Servico de Inspecao Municipal deve disponibilizar aos seus servidores as condi¢des e
materiais necessarios e imprescindiveis a execucao das atividades de inspecao e fiscalizacao
previstas neste Regulamento.

CAPITULO Il )
DA PERIODICIDADE DA INSPEGAO

Art. 13 A inspecdao industrial e sanitaria realizada pelo Servigo de Inspecao Municipal devera ser
instalada de forma permanente ou periddica.

§ 12 A inspegcdo municipal em carater permanente consiste na presenca do servigo oficial de
inspecao para a realizacao dos procedimentos de inspecao e fiscalizagao ante mortem e post
mortem, durante as operagdes de abate das diferentes espécies de agougue, nos termos do
disposto no inc. | do art. 4°.

§ 22 A inspecdo municipal em carater periddico consiste na presengca do servigo oficial de
inspecao para a realizacdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizacdo nos demais
estabelecimentos registrados e nas outras instalagdes industriais dos estabelecimentos citados
no art. 42, incisos Il ao VI.

§ 32 A frequéncia de inspecgao periddica sera estabelecida pelo Servigo de Inspecdao Municipal,
por norma complementar que baseara em analise de risco com énfase no processo e nos
controles implementados pelos estabelecimentos, envolvendo, no que couber, toda a cadeia
produtiva, segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

CAPITULO IV
DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTO

Art. 14 Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados e definidos:

I - Abatedouro frigorifico: assim denominado o estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de carne, recepg¢do, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao dos produtos oriundos do abate, devendo possuir instalagdes de frio industrial.

Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: assim denominado o
estabelecimento destinado a recepcdo, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao de carnes e produtos carneos que pode realizar a industrializagdo de
produtos comestiveis.
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Art. 15 Os estabelecimentos de leite e derivados sédo classificados e definidos:

I - Granja leiteira: o estabelecimento destinado a producdo, a o pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenageme a expedicao
de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos apartir de
leite exclusivo de sua producao, envolvendo as etapas de pré- beneficiamento, beneficiamento,
manipulagéo, fabricacdo, maturagéo, ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao.

Il - Posto de refrigeragdo: o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as
unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecao, a recepg¢ao, a mensuracao
de peso ou volume, a filtracéo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicao de leite cru
refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

lll - Unidade de beneficiamento de leite e derivados: o estabelecimento destinado a recepcéo,
ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢ao de leite para o0 consumo humano direto, facultada a transferéncia,
a manipulagéo, a fabricacdo, a maturagéo, o fracionamento, a relacdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao de derivados lacteos, permitida também a expedicao
de leite fluido a granel de uso industrial.

IV - Queijaria: o estabelecimento destinado a fabricagcdo de queijos, que envolva as etapas de
fabricacdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso
nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

Art. 16 Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:

I - Abatedouro frigorifico de pescado: o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis,
a recepcgao, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem € a
expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagéo, a
industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de produtos
comestiveis.

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: o estabelecimento destinado
a recepcao, a lavagem do pescado recebido da produgdo primdaria, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de pescado e de produtos de
pescado, que pode realizar também sua industrializagéo.
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Art. 17 Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

| - Granja avicola: o estabelecimento destinado a produgéo, a ovoscopia, a classificacao, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de producdo prépria destinada a comercializagdo direta. E permitida a granja
avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

Il - De beneficiamento de ovos e derivados: o estabelecimento destinado a producgéo, a recepcao,
a ovoscopia, a classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de ovos e derivados € facultada a classificacdo de ovos quando a
unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 1° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicao de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagao de
OVoOS.

§ 2° Caso disponha de estrutura e condicoes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinacao exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de
ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas complementares.

Art. 18 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em unidade
de beneficiamento de produtos de abelhas: o estabelecimento destinado a recepgéo, a
classificacdo, ao beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de produtos e matérias-primas pré- beneficiadas provenientes de
outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracao de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

§ 12 E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
que atendido o disposto na legislacao vigente.

§ 22 As unidades de beneficiamento de produtos de abelhas sao responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na producéo
primaria até a recepgao no estabelecimento, incluido o transporte.

Art. 19 Os estabelecimentos de armazenagem, fracionamento ou processamento sao
classificados em:

I - Unidade de beneficiamento de produtos de origem animal.
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§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
origem animal o estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, conservagao,
acondicionamento, manipulagéo, industrializagdo, espostejamento, fatiamento, reembalagem,
rotulagem, estocagem, comercializacdo e distribuicdo de produtos de origem animal de
diferentes classificagoes, podendo alterar ou nao a composic¢ao original do produto.

§ 22 Os estabelecimentos de que trata o § 1° deverao estar localizados em setores especificos
de supermercados e similares, desde que possuam instalacbes apropriadas para a
industrializagcdo de produtos de origem animal correspondente a categoria do produto
industrializado.

Art. 20 O aproveitamento de produtos nao comestiveis podera ser realizado por terceiros, desde
que autorizado previamente pelo SIM nos termos da legislacao vigente.

Art. 21 Agroindustrias familiares de pequeno porte sdo os estabelecimentos agroindustriais com
pequena escala de producéao dirigidos diretamente por agricultor(es) familiar(es) com meios de
producao proprios ou mediante contrato de parceria, cuja producao abrange desde o preparo da
matéria-prima até o acabamento do produto, seja realizada com o trabalho predominantemente
manual e que agregue aos produtos caracteristicas peculiares, por processos de transformacao
diferenciados que Ihes confiram identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e
histérico-culturais locais ou regionais, sendo necessario o enquadramento familiar nas normas
do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar — PRONAF ou outro programa
que vier a substitui-lo, recebendo estes estabelecimentos, a juizo do Departamento Municipal,
tratamento diferenciado.

CAPITULO V i )
DO REGISTRO, REFORMAS, CANCELAMENTOS, TRANSFERENCIAS E IMPLANTAGAO

Art. 22 Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal podera
funcionar no Municipio de Tupanciretd, sem que esteja previamente registrado no 6rgao
competente na Unido, no Estado ou no Municipio, nos termos da Lei 1.283, de 18 de dezembro
de 1950, e da Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989.

Art. 23 Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos estabelecimentos, a .
Secretaria do Desenvolvimento do Agronegdcio estabelecera, em normas complementares , as %
diferentes atividades permitidas para cada classificacdo de estabelecimento prevista neste
Decreto, inclusive para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de £

o

origem animal, mencionados na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras,

como a Instrugdo Normativa MAPA n? 16, de 23 de junho de 2015 e a Instrugdo Normativa MAPA $

n® 5, de 14 de fevereiro de 2017, permitindo que estes tenham tratamento diferenciado.
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) CAPITULO VI )
DA APROVACAO DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO

Art. 24 O encaminhamento do pedido de registro do estabelecimento de produtos de origem
animal, devera ser precedido de vistoria prévia de terreno da implantacéo, aprovacao do local e
do projeto de instalacao.

Art. 25 Para a aprovacao prévia e obtencao de Registro, junto ao SIM, deverdo ser
encaminhados, os seguintes documentos:

I - Requerimento ao Prefeito Municipal;
Il - Plantas de situacao e localizagéo;

lll - Plantas baixas dos prédios e pavimentos industriais e anexos (sanitarios, vestiarios e
refeitorio);

IV - Plantas de cortes e fachadas;

V - Planta baixa dos setores de producao com a disposicdo dos equipamentos com a respectiva
identificacado de fluxos de producéo e de colaboradores;

VI - Memorial descritivo de construcao;

VII - Planta hidrossanitaria;

VII - Memorial Econémico—Sanitario, conforme modelo fornecido pelo SIM;
VIII - Anotacao de Responsabilidade Técnica—ART;

IX - Termo de compromisso, conforme o modelo fornecido pelo SIM.

Art. 26 Aprovados os documentos, o requerente pode dar inicio as obras.

Art. 27 Concluidas as obras e instalados os equipamentos, sera requerido ao SIM a vistoria de
aprovacao e autorizacao do iniciodos trabalhos, quando entédo o estabelecimento devera

apresentar seu Manual de Boas Praticas de Fabricacdo Paragrafo Unico: na ocasido da vistoria, &

o SIM fara coleta de agua para analise laboratorial. Com resultado da analise em conformidade
com a Legislagao vigente, o SIM emitir4d um laudo conclusivo para o inicio das atividades.

P&gina 11 de 44
Rua Exp. Jodo Moreira Alberto, 181. Centro — Tupanciretd/RS — Fone: 55 32727500
www.tupancireta.rs.gov.br e-mail: juridico@tupancireta.rs.gov.br

<
o
o
L
s
o
j
o

L
I

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://tupancireta.1doc.com.br/verificacao/7118-19B9-87AC-4437 e informe o cédigo 7118-19B9-87AC-4437

Assinado por 1 pessoa: GUSTAVO

=


http://www.tupancireta.rs.gov.br/
mailto:juridico@tupancireta.rs.gov.br

- ——

ar

B ¥
-
B g

Municipio de Tupancireta
Poder Executivo Municipal
Procuradoria Juridica

Art. 28 Atendidas as exigéncias estabelecidas neste Decreto, o Coordenador do SIM emitira o
Titulo de Registro, no qual constara: o numero do registro, 0 nome empresarial, a classificacao
do estabelecimento e a localizagdo do estabelecimento.

Paragrafo unico. O niumero de registro, constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
carimbos de inspecao dos produtos.

CAPITULO VII )
DAS REFORMAS, AMPLIAGOES E/OU ALTERAGOES

Art. 29 As reformas, ampliagdes e/ou alteracdes devem ser previamente autorizadas pelo SIM,
devendo acompanhar a solicitagdo de aprovacao prévia, no minimo, os seguintes documentos:

I - Requerimento dirigido ao Coordenador do SIM, com a descricdo das alteragcées a serem
realizadas;

Il - Memorial descritivo da construgao;

lll - ART ou RRT do responsavel pelo projeto da construcao;

IV - Planta baixa com alteracdes do projeto aprovado;

V - Planta baixa com a disposicao dos equipamentos e fluxos de producao e de colaboradores;
Paragrafo Unico. E dispensada a aprovacdo prévia do projeto de ampliagdo, ampliagdo ou
construcéo de instalagées que ndo implique a alteracado de capacidade de produgao, o fluxo de

matérias-primas, de produtos ou de funcionarios.

Art. 30 Concluidas as obras e instalados os equipamentos de acordo com o projeto, sera
requerido ao SIM a vistoria e autorizag¢do do inicio dos trabalhos.

_ CAPITULO VII )
DA TRANSFERENCIA, ALTERACAO DE RAZAO SOCIAL

Art. 31 Nenhum estabelecimento registrado pode ser alienado, vendido ou arrendado, sem que
concomitantemente seja feita a competente transferéncia de responsabilidade do registro junto
ao Servico de Inspecao Municipal.

Art. 32 Os processos de solicitagao de alteracao de razao social devem ser instruidos com os
seguintes documentos:

I - Requerimento ao Coordenador do SIM;
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Il - Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias formuladas a firma
antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

lll - Contrato Social da nova firma, registrado na Junta Comercial;

IV - Anexacéo do Titulo de Registro da firma antecessora;

V - Contrato ou Certidao de locacao, arrendamento ou de compra e venda registrado em Cartorio;
VI - Parecer Técnico de inspec¢ao do estabelecimento, atualizado com parecer conclusivo

Art. 33 No caso de transferéncia de registro, por alteracdo contratual ou da razado social,
paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados os processos de aprovacao de rétulos,
tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da firma antecessora.

§ 12 No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a transferéncia,deve ser feita
pelo vendedor ou locador, imediata comunicagdo escrita ao Departamento Municipal,
esclarecendo os motivos da recusa.

§ 22 As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as fases do
processamento da transacdo comercial devem notificar aos interessados na compra ou
arrendamento a situagdo em que se encontram, em face das exigéncias deste Regulamento.

§ 32 Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas irregularidades que se
verifiquem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja registrado.

§ 42 No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagéo a que se refere o paragrafo 1%, e o
comprador ou locatério ndo apresentar, dentro do prazo de no maximo trinta dias, os documentos
necessarios a transferéncia respectiva, € cassado o registro do estabelecimento, o qual sé sera
restabelecido depois de cumprida a exigéncia legal.

§ 52 Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imédveis respectivos e
realizada a transferéncia do registro, a nova firma é obrigada a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

CAPITULO IX
DO CANCELAMENTO VOLUNTARIO DE REGISTRO

Art. 34 Os processos de cancelamento voluntario de registro junto ao SIM devem ser
instruidos com os seguintes documentos:

I - Requerimento ao Prefeito Municipal
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Il - Termo de encerramento de atividades onde o responsavel pelo estabelecimento se
compromete a encerrar a producdao de qualquer produto ou derivado de origem animal nas
instalagdes do referido estabelecimento e inutilizar a rotulagem remanescente.

§ 12 Cancelado o registro, o material pertencente ao SIM, inclusive de natureza cientifica,
arquivos e carimbos oficiais, serdo recolhidos bem como serdo inutilizados os roétulos
remanescentes.

) CAPITULO X )
DA IMPLANTAGAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGCAO-BPF

Art. 35 Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros
sistematizados e auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico- sanitarios e
tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtencao e
a recepcao da matéria-prima, dos ingredientes e os insumos, até a expedicao destes.

Art. 36 O Manual de Boas Praticas de Fabricagcdo deve conter inicialmente, porém nao
exclusivamente, os seguintes Programas de Autocontroles (PAC's):

I - Manutencdo das Instalagbes e Equipamentos (incluindo iluminacdo, ventilagdo, aguas
residuais e calibracao;

Il - Agua de abastecimento;

lll - Controle de pragas;

IV - Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO);

V - Saude, higiene e treinamento dos colaboradores;

VI - Procedimentos sanitarios das operagdes (PSO);

VII - Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos;
VIII - Controle de temperaturas;

IX - Andlises laboratoriais (Testes microbiolégicos e fisico-quimicos);
X - Abate humanitario (quando aplicavel);

Xl - Controle de formulacao, processo de fabricagdo de produtos e combate a fraude;
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Xll - Rastreabilidade e Recall;

XIII - Controle de Material Especificado de Risco (MER) (quando aplicavel);
XIV - Bem Estar Animal;(quando aplicavel);

XV - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

Paragrafo unico. O estabelecimento tera o prazo de até 6 meses apds o recebimento de registro,
para desenvolvimento e implantacdo do APPCC.

CAPITULO XI
DA IMPLANTAGCAO DO ESTABELECIMENTO

Art. 37 Os estabelecimentos referenciados neste Decreto devem estar localizados em pontos
distantes de fontes produtoras de odores e poeira de qualquer natureza.

Art. 38 O estabelecimento devera ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno,
devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo 5 (cinco) metros e dispor
de area de circulagao que permita a livre movimentagéo dos veiculos de transporte, com excegao
para aqueles ja instalados os quais serdo avaliados individualmente pelo SIM.

Art. 39 Os estabelecimentos devem dispor de abastecimento de agua potavel para atender,
suficientemente, as necessidades das operagdes industriais, da higienizacdo e das
dependéncias anexas.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos devem dispor de agua quente para usos diversos e
suficiente as suas necessidades.

Art. 40 Os estabelecimentos devem dispor de iluminagéo natural e/ou artificia | abundantes, bem
como de ventilacdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

Art. 41 Os estabelecimentos devem possuir piso de material impermeavel, resistente a abraséo
e a corrosao, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como
para permitir uma facil lavagem e desinfecgao.

Art. 42 Os estabelecimentos devem ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor
clara de facil lavagem e desinfecgcéao, bem como os parapeitos das janelas devem ser chanfrados.

Art. 43 Os estabelecimentos devem possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade
e a vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecgao.
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Paragrafo unico. A obrigacdo contida no caput deste artigo podera ser dispensada nos casos
em que o telhado proporcionar uma perfeita vedacédo a entrada de poeira, insetos, passaros e
assegurar uma adequada higienizagao.

Art. 44 Os estabelecimentos devem dispor de equipamentos e utensilios de materiais resistentes
e impermeaveis, de preferéncia de aco inoxidavel, para a manipulacao dos produtos comestiveis
e que permitam uma adequada lavagem e desinfecgéo.

Art. 45 Os estabelecimentos devem dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com
dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada de pragas.

Art. 46 Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias sanitarias e vestiarios
adequadamente instalados, de dimensdes proporcionais ao numero de operarios, com acesso
indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo.

Art. 47 Os estabelecimentos devem dispor de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias,
de modo que permita a ventilacado adequada e correta disposicao dos equipamentos.

Art. 48 Os acessos as dependéncias devem ser providos de barreira sanitaria completa, dotada
de ponto de agua, lavador de botas, pia para lavagem das maos com torneira de fechamento
ndao manual e acessorios.

Art. 50 Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas
cabiveis devem atender normas técnicas especificas e também dispor de:

| - Instalagbes e equipamentos para recepcdo e acomodacdo dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que nao
comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - Espacos minimos e de equipamentos adequados que permitam as operagbes de
atordoamento, sangria, esfola, evisceracado, inspecao, acabamento das carcagas e da
manipulacdo dos miudos, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final além
de nao permitir que haja contato das carcacgas ja esfoladas, entre si, antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo SIM;

lll - A secao de miudos, quando prevista, de separacéo fisica entre as areas de manipulacéo do
aparelho gastrointestinal e das demais visceras comestiveis;

IV - Instalagbes e equipamentos para higienizagdo e desinfeccéo de veiculos
transportadores de animais; e

V - Instalacdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento
e expedicao de produtos ndo comestiveis, quando necessarios.
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Paragrafo unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para
cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 51 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, devem atender normas técnicas especificas e também dispor de:

| - Instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira;

Il - Instalacdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacao de queijo, no
caso das queijarias.

Art. 52 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, devem atender normas técnicas especificas e também dispor de:

| - Cobertura que permita a protecao do pescado durante as operagdes de recepgao;

Il - Camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da produgao primaria.

Art. 53 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas
cabiveis, devem atender normas técnicas especificas e também dispor de instalagbes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificacdo dos ovos.

Art.54 Os estabelecimentos de abelhas e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, devem atender normas técnicas especificas e também dispor de:

I - Area coberta para recepgao de matéria-prima oriunda da producgéo primaria;
Il - Equipamentos especificos para as diferentes etapas do processo.
Art. 55 Todas as industrias de produtos de origem animal, quando aplicavel, devem possuir:

I - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéo calibrados e aferidos e
considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producao;

Il - Local e equipamento adequados, ou servigco terceirizado, para higienizagcao dos uniformes
utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboracao de produtos comestiveis;

lll - Instalagbes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos
resfriadores e congeladores, nos tlneis, nas camaras, nas ante-camaras e nas dependéncias de
trabalho industrial;
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IV - Local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios laboratoriais, quando
necessario.

CAPITULO Xl
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 56 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdao assegurar que todas as etapas de
fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que nao apresentem risco a saude, a
seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 57 As instalacdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢gdes de higiene antes, durante e apds a realizacao das atividades industriais.
Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados regularmente e
sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a
evitar a contaminacgdo dos produtos de origem animal.

Art. 58 Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores

§ 12 Nao é permitido o emprego de substancias ndao aprovadas pelo 6rgao regulador da saude
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdésitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 22 Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou por
pessoal capacitado, conforme legislacao especifica, e com produtos aprovados pelo érgao
regulador da saude.

Art. 59 E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 60 Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.

§ 12 Os funcionarios que trabalhem na manipulacado e, diretamente, no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor que possibilite a facil
visualizagao de possiveis contaminacoes.

§ 22 E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.
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§ 32 Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungdes
que possam acarretar contaminacao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados
por cores.

Art. 61 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos

Art. 62 Deve ser prevista a separagao de areas ou a definicdo de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulacao comum, tais como refeitérios, vestiarios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagdo cruzada, respeitadas as
particularidades das diferentes classificacées de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacado, ndao devem circular em areas de
menor risco de contaminagao, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 63 Séo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizam as atividades industriais.
Art. 64 E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulagdo ou ao depdsito de
matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 65 O SIM determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagoes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagdo e funcionamento, e
minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 66 As instalagcdes de recepcédo, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 67 As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condicées que
previnam contaminagdées durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcado até a
expedicao, incluido o transporte.

Art. 68 E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam comprometer
a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboracao, desde a
recepcao até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 69 O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulacdo ndo sejam portadores de
doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.
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§ 12 Deve ser apresentada comprovacao medica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionarios ndo apresentam doencas que os incompatibilizam com a fabricacéo de alimentos.

§ 22 No caso de constatacao ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade
ou problema de saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser
afastado de suas atividades.

Art. 70 Os reservatoérios de agua devem ser protegidos de contaminagao externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

Art. 71 As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminacgao.

Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de
agua potavel.

Art. 72 E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades industriais com produtos
de origem animal.

Art. 73 As céamaras frigorificas, ante camaras, tuneis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 74 Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugao.

Art. 75 Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, é obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizacdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2°C (oitenta e dois inteiros e dois

décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo SIM.

Art. 76 Os utensilios que entram diretamente em contato com os produtos comestiveis devem
ser de cor branca, que possibilite a facil visualizagédo de sujidades.

_CAPITULO XIll
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 77 Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - Atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;
Il - Disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspecdo em carater

permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execucao dos trabalhos de
inspecao, conforme legislacao vigente;
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lll - Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos
de inspecao e fiscalizacao;

IV - Fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, assim como planilhas e documentos
das industrias;

V - Manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM e manter atualizado o projeto
aprovado;

VI - Fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras fiscais aos laboratérios;

VII - Arcar com o custo das analises fiscais;

VIII - Manter locais apropriados para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou
destinados ao aproveitamento condicional;

IX - Fornecer as substancias para a desnaturacdo ou realizar a descaracterizagao visual
permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalacdes para sua transformacao
imediata;

X - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnolégico empregado, conforme estabelecido em normas complementares; Xl -
manter registros auditaveis da recepc¢ao de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricacédo, produtos fabricados,
estoque, expedicao e destino;

XIl - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

Xlll - Garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagbes do estabelecimento
para a realizacdo dos trabalhos de inspecao, fiscalizacdo, supervisdo, auditoria, coleta de
amostras, verificacdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecao e a
fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

XIV - Realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinagdo industrial ou a
inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de destinagao
estabelecidos neste Decreto ou em normas competentes, e manter registros auditaveis de sua
realizacao;

XV - Manter as instalagbes, os equipamentos e os utensilios em condigbes de manutengao
adequadas para a finalidade a que se destinam;
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XVI - Comunicar ao SIM:

a) Quando se tratar de estabelecimento sob inspecao em carater permanente, comunicar ao SIM
a realizacdo de atividades de abate e o horario de inicio e de provavel conclusdo, com
antecedéncia de, no minimo, quarenta e oito horas;

b) Com antecedéncia de, no minimo, trés dias Uteis, a pretensao de realizar atividades de abate
em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da autorizacao,
quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspecédo permanente;

c) Sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza das
atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclusdo, quando se tratar
de estabelecimento sob inspe¢do em carater periddico ou, quando se tratar de estabelecimento
sob inspecéo em carater permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e

d) A paralisagéo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais.

Art. 78 Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de inspecao fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo a disposicdo e sob a
responsabilidade do SIM.

Art. 79 Os estabelecimentos devem possuir Responsavel Técnico na conducéo dos trabalhos
de natureza higiénico-sanitaria cuja formacao profissional devera atender ao disposto na
legislacao vigente.

CAPITULO XIV
) SECAO|
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 80 Nos estabelecimentos sob inspecdao municipal, é permitido o abate de bovinos, bubalinos,
equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exoticos, animais
silvestres, anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 12 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em
instalagbes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 22 O abate de que trata o § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregacao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas
do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizagao das instalagdes e dos equipamentos.
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Art. 81 O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento deve
ser feito com prévio conhecimento do SIM.

§ 12 Os animais deverao ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais pertinentes, para
identificacao e procedéncia.

Art. 82 Os animais deverao ser, obrigatoriamente, submetidos a inspecao veterinaria "ante" e
"post-mortem” e abatidos mediante processo humanitario, sendo que a manipulagao, durante os
procedimentos de abate e industrializacdo, devera observar os requisitos de uma boa higiene.

SECAOII
DA INSPECAO "ANTE-MORTEM"

Art. 83 Com relagéo a inspecao "ante-mortem", devera haver o cumprimento, no que couber, do
disposto nos Artigos n° 90 a 103 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos
de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013 de 29 de margo de 2017
e suas alteracoes.

Paragrafo unico. com relacdo ao abate de emergéncia devera haver o cumprimento,no que
couber, do disposto nos Artigos n®.105 a 111 do Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.°

9.013 de 29 de marco de 2017 e suas alteracoes.

SECAO I
DO ABATE DOS ANIMAIS

Art. 84 Com relacdo ao abate dos animais, deverd haver o cumprimento, no que couber, do
disposto nos Artigos n.2 112 a 124 do Regulamento de Inspecado Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de marco
de 2017 e suas alteracgoes.

SEGAO IV
DA INSPECAO "POST-MORTEM"

Art. 85 Com relagéo a inspecao "post-mortem", devera haver o cumprimento, no que couber, do
disposto nos Artigos n.2 125 a 204-C do Regulamento de Inspecao Industria e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de marco
de 2017 e suas alteragodes.
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} CAPITULO XV
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 86 Com relacdo a inspecao de leite e derivados, sera cumprido, no que couber, o disposto
nos Artigos n° 233 a 263 do Regulamento de Inspecgéo Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de margo de 2017 e
suas alteracoes.

) CAPITULO XVI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 87 Com relacédo a inspecao de pescado e derivados, sera cumprido, no que couber, o
disposto nos Artigos n° 205 a 217 do Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de marco
de 2017 e suas alteragoes.

) CAPITULO XVII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 88 Com relagéo a inspecéo de ovos e derivados, serd cumprido, no que couber, o disposto
nos Artigos n? 218 a 232 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de margo de 2017 e
suas alteracoes.

i CAPITULO XVIII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 89 Com relagcdo a inspecao de produtos de abelhas e derivados, sera cumprido, no que
couber, o disposto nos Artigos n°® 264 a 268 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013 de 29 de
margo de 2017 e suas alteragdes.

i CAPITULO XIX
PADRONIZACAO DOS PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 90 Todos os produtos de origem animal devem atender aos Regulamentos Técnicos de
ldentidade e Qualidade — RTIQs aprovados em legislacdo especifica.

§ 12 Os RTIQs contemplardo a definicdo dos produtos, sua tecnologia de obtengéo, os
ingredientes autorizados, e, no que couber, os parametros microbioldgicos, fisico-quimicos,
requisitos de rotulagem e outros julgados necessarios;
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§ 22 Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites microbioldgicos,
fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros
estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas complementares.

Art. 91 Todos os produtos de origem animal ndo regulamentados devem ser submetidos a
aprovacao prévia da formulagao e do processo de fabricagdo no Servico de Inspecao Municipal.
§1° Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, o requerente deve apresentar
ao SIM:

| - Matérias-primas e ingredientes, com discriminacdo das quantidades e dos percentuais
utilizados;

Il - Descricao das etapas de recepcao, de manipulacao, de beneficiamento, de industrializacao,
de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento e de transporte do
produto;

lll - Proposta de denominagéo de venda do produto;

IV - Especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto, seus requisitos
de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da conformidade, observadas as
particularidades de cada produto;

V - Croqui do rétulo a ser utilizado;

VI - Informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes;

VIl - Embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando existentes; e

VIII - Literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagéo do produto.

§ 22 O SIM julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considerando:

I - A seguranca e a inocuidade do produto;

Il - Os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interessados
consumidores; e

lll - A existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final.
§ 32 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja
e

existentes, também sera considerado na andlise da solicitagdo a tecnologia tradicional d
obtengao do produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.
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Art. 92 Com relagdo a padronizagdo dos produtos industrializados de origem animal, sera
cumprido, no que couber, o disposto nos Artigos n? 269 a 272 do Regulamento de Inspecao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal
n.2 9.013 de 29 de margo de 2017 e suas alteracoes.

Art. 93 Com relacao as matérias-primas e produtos carneos sera cumprido, no que couber, 0
disposto nos Artigos n® 276 a 321 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de marco
de 2017 e suas alteragdes.

Art. 94 Com relagéo ao leite e derivados lacteos sera cumprido, no que couber , o disposto nos
Artigos n? 354 a 412 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de margo de 2017 e suas
alteracgdes.

Art. 95 Com relacéo ao pescado e seus derivados sera cumprido, no que couber, o disposto nos
Artigos n? 332 a 349 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de margo de 2017 e suas
alteracgdes.

Art. 96 Com relagdo aos ovos e seus derivados sera cumprido, no que couber, o disposto nos
Artigos n? 352 e 353 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013 de 29 de margo de 2017 e suas
alteracoes.

Art. 97 Com relagdo aos produtos de abelhas e derivados serd cumprido, no que couber, o
disposto nos Artigos n® 413 a 426 do Regulamento de Inspecado Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.? 9.013 de 29 de marcgo
de 2017 e suas alteracgoes.

CAPITULO XX
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS
DE INSPECAO
SEGCAO|
DO REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 98 Todo produto de origem animal elaborado em estabelecimento fiscalizado pelo SIM deve
ser registrado, de acordo com seus respectivos RTIQS e legislagbes complementares.

Art. 99 O registro abrange a formulacéo, o processo de fabricacéo e o rétulo.

Art. 100 A solicitacao de registro deve ser efetuada pelo estabelecimento produtor, em formulario
especifico, acompanhada dos seguintes elementos informativos e documentais:
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| - Matérias-primas e ingredientes, com discriminacdo das quantidades e dos percentuais
utilizados;

Il - Descricao das etapas de recepcao, de manipulacéo, de beneficiamento, de industrializacéo,
de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento e de transporte do
produto;

lll - Descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagdes ou documentacao
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIM.

Art. 101 Os produtos nado formulados devem possuir um unico numero de registro sempre que
forem submetidos ao mesmo processo de fabricacao.

Art. 102 Cada numero corresponde a um registro, ndo sendo permitido sua reutilizagéo

Art. 103 E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal ndo previstos em RTIQs, desde
que seu processo de fabricacao e sua composicao sejam aprovados pelo SIM.

§ 12 Nas solicitacdes de registro de produtos néo previstos em RTIQs, o requerente deve atender
o Art. n® 91 deste Decreto.

Art. 104 As informacgdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 105 Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de
forma combinada devem dispor de informagao clara sobre sua composi¢cao e seus percentuais.

Art. 106 Nenhum a modificacao na formulagéo, no processo de fabricacdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizacdo do registro no SIM.

Art. 107 O cancelamento do registro do produto sera realizado nas seguintes situagdes: |- Por
solicitagdo do representante do estabelecimento;

Il - Pelo SIM, quando o estabelecimento néo realizar as ac¢des corretivas definidas pelo fiscal
mediante a constatagéo de inconformidades relativas ao registro do produto.

§ 12 O cancelamento do registro ndo impede a aplicagdo de outras agdes fiscais cabiveis, em
decorréncia da constatacao de infracdes a legislacdo, que venham a ser determinadas pelo
SIM, durante fiscalizagdes.
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lll - De forma automatica, em caso de cancelamento do registro do estabelecimento, junto ao
SIM.

IV - De forma automatica, quando o produto nao for produzido no periodo de 12 meses
consecutivos.

SECAOII
DA EMBALAGEM

Art. 108 O material utilizado para a confeccao das embalagens que entram em contato direto
com o produto deve ser inbcuo em relagao ao conteudo.

Art. 109 Os produtos, quando embalados, deverdao possuir embalagem com fechamento que
garanta a hermeticidade da mesma, atendidas as caracteristicas especificas do produto.

Art. 110 E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagcao humana quando integros e higienizados,
a critério do SIM.

Paragrafo unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel ou de natureza
diferente do produto, para o envase ou 0 acondicionamento de produtos comestiveis.

SECAO I
DA ROTULAGEM GERAL

Art. 111 Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscri¢ao, legenda,
imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada,
gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de
origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacao.

Art. 112 Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos de
origem animal, registrados pelo SIM e identificados por meio de rétulos, dispostos em local visivel.

§ 12 O rétulo deve ser resistente as condi¢des de armazenamento e de transporte dos produtos
e, quando em contato direto como produto, o material utilizado em sua confecgdo deve ser
previamente autorizado pelo 6rgao regulador da saude.

§ 22 As informagOes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislagdo especifica.

§ 32 Os rotulos devem possuir identificacao que permita a rastreabilidade dos produtos.
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Art. 113 O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de
origem animal e a sua forma de indicacao na rotulagem devem atender a legislacao especifica.

Art. 114 Os ro6tulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais
correspondam, devendo constar destes a declaragao do numero de registro do produto junto ao
Servico de Inspegédo Municipal.

Paragrafo unico. As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composi¢ao e as caracteristicas do produto.

Art.115 Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e em
legislagcéo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

I - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalacdo de desenho ou dizeres;

Il - Nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

lll - Carimbo oficial da Inspecao Municipal;

IV - Natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial prevista neste
Regulamento;

V - Marca comercial do produto, quando houver;

VI - Prazo de validade e identificacao do lote;

VIl - Indicagédo quantitativa, conforme legislacdo do 6rgdao competente;
VIl - Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ e IE;

IX - Lista de ingredientes e aditivos;

X - A especificacao "Industria Brasileira";

Xl - A expressao: "Registro no Servigco de Inspecao Municipal sob n.°”, seguida do respectivo
nuamero de registro em quatro digitos, sucedido do nimero de registro do estabelecimento;

Xll - O peso da embalagem e a expressao "Deve ser pesado na presenga do consumidor”, no
caso de o peso liquido ndo estar definido; e

XIIlI - Instrugdes sobre a conservagao do produto.
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§ 12 O prazo de validade, expressos em dia, més e ano e a identificagdo do lote, devem ser
impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo ou outro processo, a juizo do SIM,
conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas complementares.

§ 22 No caso de terceirizagdo da producdo, deve constar a expressédo "Fabricado por", ou
expressao equivalente, seguida de identificacdo do fabricante, e a expressdo "Para", ou
expressao equivalente, seguida da identificacao do estabelecimento contratante.

§ 32 Quando ocorrer apenas 0 processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressao "Fraciona do por "ou" Embalado por", respectivamente, em substituicao a
expressao "Fabricado por".

§ 42 Nos casos de que trata o §3° a data de validade deve ter prazo menor ou igual ao
estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios
definidos pelo SIM.

Art. 116 Nos rotulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que
devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 117 Na composicao de marcas, € permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer
indicagbes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do Distrito
Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislacao especifica.

Art. 118 Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressoes, de
marcas, de vocabulos, de sinais, de denominagdes, de simbolos, de emblemas, de ilustracdes
ou de outras representagdes graficas que possam transmitir informacdes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro,
confus@o ou engano em relacao a verdadeira natureza, composicao, rendimento, procedéncia,
tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 12 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacao especifica.

§ 22 Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 32 Os de alegacdes de propriedade funcional ou de saude em produtos de origem animal deve
ser previamente aprovado pelo 6rgao regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos
em legislacéao especifica.
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Art. 119 Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 120 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra,
total ou parcialmente, dizeres obrigatdrios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 121 Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se a o Ultimo estabelecimento onde o
produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 122 No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer protecao,
além de seu envoltdrio proprio ou casca, a rotulagem sera feita por meio de rétulo que possa se
manter preso ao produto.

Art. 123 Os rétulos das embalagens de produtos nao destinados a alimentagdo humana devem
conter, além do carimbo do SIM, a declaracdo "NAO COMESTIVEL" em caixa alta, caracteres
destacados e atendendo as normas complementares.

Art. 124 A rotulagem deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas em normas
complementares e em legislagéo especifica.

SECAO IV
DA ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 125 Com relacao a rotulagem especifica dos produtos de origem animal sera cumprido, no
que couber, os dispostos nos Artigos n° 453 a 462 do Regulamento de Inspecao Industrial e
Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n.® 9.013
de 29 de margo de 2017 e suas alteragdes.

CAPITULO XXI
DO CARIMBO DE INSPEGAO

Art. 126 O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que
o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspecao
Municipal.

Paragrafo unico. As diretrizes sobre as especificacbes de modelos oficiais de carimbos e seu
uso serdo definidas em Decreto pelo SIM.
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'CAPITULO XXII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 127 Fica estabelecida a competéncia do SIM para realizacao de analises laboratoriais de
carater fiscal em agua de abastecimento industrial, matérias primas, produtos de origem animal
e toda e qualquer substancia que entre em suas elaborag¢des. Paragrafo unico. Para fins deste
Regulamento, entende-se por andlises laboratoriais de carater fiscal as analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que se
fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade e identidade, requeridas pelo Servigo de
Inspecao Municipal.

Art. 128 Consideram-se como padrées de conformidade e identidade aqueles estabelecidos
pelos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de produtos de origem animal
regulados e pelos atos normativos que dispéem sobre os padrdes microbiologicos e fisico-
quimicos para os alimentos e para a agua de abastecimento.

§ 12 E de responsabilidade do estabelecimento cumprir os padrdes de conformidade e identidade

e manter-se atualizado quanto as normas e legislagcdes vigentes, bem como as suas atualizacoes.

Art. 129 Os laboratérios para onde serdo encaminhadas as amostras de produto ou agua
deverao ser acreditados ou credenciados.

§ 12 O critério de credenciamento de laboratorio para realizacdo de andlises fiscais de
estabelecimentos que participam do Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem
Animal — SISBI/POA e do Servico Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar,
Artesanal e de Pequeno Porte - SUSAF/RS, estabelece a necessidade de atender aos requisitos
da ABNT NBR ISO/IEC 17025.

§ 22 As analises fiscais dos estabelecimentos registrados no SIM que nao participam do
SISBI/POA ou do SUSAF/RS poderao ser realizadas em laboratérios com capacidade técnica
reconhecida pelo Servigo de Inspegédo Municipal.

Art. 130 As coletas de amostras fiscais devem ser realizadas pelo fiscal do SIM ou na presenca
deste, ou por servidor do SIM expressamente autorizado e treinado.

§ 12 A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do produto ou
de seu representante.

§ 22 Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composi¢éo, integridade ou
conservacgao esteja comprometida.

P&gina 32 de 44
Rua Exp. Jodo Moreira Alberto, 181. Centro — Tupanciretd/RS — Fone: 55 32727500
www.tupancireta.rs.gov.br e-mail: juridico@tupancireta.rs.gov.br

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://tupancireta.1doc.com.br/verificacao/7118-19B9-87AC-4437 e informe o cédigo 7118-19B9-87AC-4437

Assinado por 1 pessoa: GUSTAVO HERTER TERRA

=


http://www.tupancireta.rs.gov.br/
mailto:juridico@tupancireta.rs.gov.br

B Y

|
gy
Municipio de Tupancireta
Poder Executivo Municipal

Procuradoria Juridica

Art. 131 Para realizagdo das andlises fiscais, podera ser coletada amostra em triplicata da
matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboracao, asseguradas
a sua inviolabilidade e a sua conservacao, desde que seja explicitamente solicitada pelo produtor.

§ 12 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado pelo SIM e
as demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor
ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder do SIM.

§ 22 E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacdo de sua
amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 32 Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
I - A quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - O produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizacao
da analise de contraprova;

lll - Se tratar de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecéo oficial;

IV - Destinadas a realizacdo de analises microbioldgicas, por ser considerada impertinente a
analise de contraprova nestes casos;

V - Se tratar de ensaios para detec¢ao de analises que ndo se mantenham estaveis ao longo do
tempo.

§ 42 Para os fins do inciso Il do § 3%, considera-se que o produto apresenta prazo de validade
exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a quarenta e cinco dias,
contado da data da coleta.

Art. 132 - As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir a manutengcédo de sua integridade fisica e a
conferir conservacao adequada ao produto.

Paragrafo unico. Compete ao estabelecimento o encaminhamento das amostras fiscais ao
laboratério indicado pelo SIM, preservando as condi¢cdes de integridade, acondicionamento e
identificacdo que lhes foram confiadas.

Art. 133 Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislacao
o SIM notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acdes fiscais e
administrativas pertinentes.
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Art. 134 Considerando os padrdes legais para andlise fiscal de dgua, matéria-prima, ingrediente,
insumo ou produto, diante de qualquer resultado da anélise microbiol6gica ou fisico-quimica fora
dos padrbes e que estes causem risco iminente a saude publica, o SIM notificara o interessado
dos resultados analiticos obtidos e adotara as agées fiscais e administrativas pertinentes.

§ 12 Considerando os padrdes legais para andlise fiscal de agua, diante de qualquer resultado
da analise microbioldgica ou fisico-quimica fora dos padrdes, o SIM intimara o estabelecimento
a apresentar plano de acdes corretivas e coletara nova amostra para a repeticao dos testes;

§ 22 Se na repeticdo da analise, continuar apresentando resultado fora dos padrbes, o SIM
avaliara o risco a inocuidade dos produtos e a saude dos usuarios e, sob seu critério, podera
suspender as atividades do estabelecimento até que se reestabeleca o padrao de potabilidade
da agua, comprovada através de analise laboratorial oficial, sem prejuizo da aplicacdo das
demais penalidades previstas na legislacéo;

§ 32 Considerando os padrdes legais para analise fiscal de produto, ingrediente ou insumo, diante
de qualquer resultado da anélise microbiolégica ou fisico-quimica fora dos padrées, o SIM
intimara o estabelecimento a apresentar plano de agdes corretivas e coletara nova amostra para
a repeticao dos testes;

§ 4° Se na repeticdo da analise continuar apresentando resultado fora dos padrbes, o
estabelecimento produzira 03 (irés) lotes do produto que apresentou irregularidade, os quais
serdo submetidos a andlise fiscal. Os produtos em questao ficardo retidos no estabelecimento
até resultado das analises e emissao de parecer pelo SIM.

Art. 135 E facultado ao interessado requerer ao SIM a andlise pericial da amostra de contraprova,
nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do
resultado.

§ 12 Deve ser utilizada na anadlise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder
do detentor ou do interessado, submetida ao mesmo método de andlise empregado na andlise
fiscal;

§ 22 A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar
indicios de alteracao ou de violacéo.

ERRA

Art. 136 Compete ao SIM estabelecer cronograma anual de analises laboratoriais fiscais de agua
de abastecimento e de produtos para andlises fiscais fisico-quimicas e microbiolégicas &

@
considerando a classificacdo de risco de cada estabelecimentos. Paragrafo unico. Os critérios £
de classificacdo de risco para estabelecer a frequéncia de analises fiscais sdo definidos em S

norma técnica interna.
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Art. 137 As coletas de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM poderéao ser
realizadas em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a
programas e demandas especificas.

Art. 138 Sempre que o SIM julgar necessario, realizard a coleta de amostras para andlises
laboratoriais, independente do cronograma pré-estabelecido.

Art. 139 Os estabelecimentos devem arcar com os custos das analises fiscais.

Art. 140 Os estabelecimentos com registros no SIM devem realizar controles de seus processos
produtivos, por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histol6gicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade de matérias-
primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo
com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias
auditaveis que comprovem a efetiva realizacao dos referidos controles.

CAPITULO XXIII
DAS INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 141 As infracbes ao presente Regulamento, considerando o disposto na Lei Municipal n®
4.854, de 07 de fevereiro de 2025 serao punidas administrativamente, em conformidade com a
Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o caso, mediante
responsabilidade civil e criminal.

Paragrafo uUnico. Incluem-se entre as infracées previstas neste Regulamento: Atos que
procurem embaracar a acao dos servidores do SIM e/ou da Secretaria Municipal ao qual o SIM
esta vinculado ou de outros 6rgaos no exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou
burlar os trabalhos de fiscalizagdo; desacato, suborno, ou simples tentativa; informacdes
inexatas sobre dados estatisticos referente a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos.

Art. 142 Sem prejuizo das sang¢des de natureza civil ou penal cabiveis, as infragcdes sanitarias
serdo punidas, alternativa e/ou cumulativamente com as penalidades de:

I - Adverténcia, quando o infrator ndo for reincidente e n&o tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - Multa, na forma da legislagdo municipal, nos casos ndo compreendidos no inciso anterior;

lll - Apreensao e/ou condenagado das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal, quando ndo apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que

se destinam, ou forem adulterados;

IV - Apreensédo de equipamento e/ou utensilio;
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V - Perda do produto, equipamento e utensilio;

VI - Inutilizagédo do produto;

VII - Interdicdo do produto, equipamento e utensilio;
VIII - Suspenséo de fabricagédo de produto;

IX - Suspensao de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico- sanitaria ou no
caso de embaraco a acao fiscalizadora;

X - Interdicao, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infracao consistir na adulteracéao
ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecao técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas;

§ 12 As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio,
ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal, levando-se em conta as
circunstancias atenuantes ou agravantes.

§ 22 A interdicdo de que trata o inciso VIl podera ser levantada, apds o atendimento das
exigéncias que motivaram a sancao.

§ 32 Se a interdicao nao for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos12 (doze)
meses, sera cancelado o registro.

§ 4°A multa ndo poderd ser aplicada sem que previamente seja lavrado o auto de infracao, onde
conste a falta cometida, o artigo infringido, a identificagcdo do responsavel pelo estabelecimento
e/ou infrator e a respectiva localizag&o.

Art. 143 As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo aplicadas, sem prejuizo
de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude publica ou policiais.

Art.144 As penalidades por infracdo sanitaria serdao imputaveis ao proprietario do
estabelecimento ou pessoa responsavel pela infracao.

§ 12 Considera-se causa,a acdo ou omissao sem a qual a infracdo néo teria ocorrido.

§ 22 Exclui-se a imputacdo de penalidade a infracdo cometida decorrente de forgca maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a determinar a
avaria, deterioracao ou alteracao de produtos ou bens de interesse da saude publica, desde que
estes nao sejam levados a comercializacao, devendo os mesmos serem apresentados ao fiscal
do SIM e/ou ao Coordenador do SIM para inutilizagéo pelo proprio estabelecimento.
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§ 32 Na auséncia do proprietario, 0 mesmo sera notificado na pessoa de seu preposto ou
funcionario ou na pessoa que estiver respondendo pelo estabelecimento ou atividade no ato.

Art. 145 Sao consideradas infracOes sanitarias:

I - Construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou industrializagéo de produtos
de origem animal sem estar autorizado pelo Servico de Inspecdo Municipal ou outro érgao
competente;

Il - Executar atividades fiscalizadas pelo SIM sem estar devidamente autorizado pelo mesmo, ou
outro 6rgao competente;

lll - Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou entregar para
consumo produto em desacordo com a legislacao;

IV - Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras exigéncias
sanitarias;

V - Descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes, visando a aplicagao da
legislagéo pertinente;

VI - Opor-se, dificultar ou impedir medidas e a¢des sanitarias que visem a prevencao de agravos
a saude;

VII - Obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaracar a acdo da autoridade sanitaria
competente;

Art. 146 As infracdes sanitarias classificam-se em:

I - Leves: em que forem verificadas predominantemente circunstancias atenuantes;
Il - Moderadas: em que forem verificadas apenas uma circunstancia agravante;

lll - Graves: em que forem verificadas duas circunstancias agravantes;

IV - Gravissimas: em que forem verificadas a existéncia de trés ou mais circunstancias
agravantes.

Art. 147 Para imposicao da pena e sua graduacao, a autoridade sanitaria considerara:
I - A ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;

Il - A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude publica;
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lll - Os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.
Art. 148 Sao consideradas circunstancias atenuantes:
I - A acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucéo do evento;

Il - A compreensao equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel, quando patente a
incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato;

lll - A iniciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente apds o fato, em procurar reparar
ou diminuir as consequéncias do ato lesivo a saude publica;

IV - Ser o infrator primario na transgressao da referida infracao.

Art. 149 Sao consideradas circunstancias agravantes:

| - Ser o infrator reincidente na mesma infragao;

Il -Ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecuniaria decorrente do consumo,
pelas pessoas, de produto ou servigco elaborado em desacordo com a disposi¢do na legislacao
sanitéria;

lll - Ter o infrator sofrido coagao, a que podia resistir, para a execucao material da infragcao;

IV - Ter a infragdo consequéncias danos a saude publica;

V - Se, tendo conhecimento do ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de tomar as
providéncias cabiveis tendentes a evita-lo;

VI - Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, adulteracao, fraude, falsificacdo ou ma-fé.

Art. 150 A pena de multa consiste no pagamento de valores em moeda corrente, que serao
fixadas em Decreto, tendo como parametro, os indicativos da tabela abaixo:

| - InfracOes leves;

Il - InfracGes moderadas;
lll - InfracGes graves;

IV - Infragbes gravissimas.

§ 12 Em caso de reincidéncia o valor da multa podera ser dobrado.
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§ 22 Considera-se reincidéncia, para os fins deste Regulamento, o novo cometimento, pelo
mesmo agente, de infragcdo pela qual j& tenha sido autuado, julgada, e que ndo haja mais
cabimento de qualquer recurso administrativo.

Art. 151 Para efeito de apreensao e/ou condenagéo, além dos casos especificos previstos neste
Regulamento, consideram-se imprdprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

| - Apresentarem-se danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, mofados ou bolorentos,
de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quais quer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracdo, preparo, conservagcao ou
acondicionamento;

Il - Apresentarem-se com prazo de validade estipulado pelo fabricante expirado ou vencido;

lll - Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - Contiverem substancias téxicas ou nocivas a saude;

V - Forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao por qualquer motivo;

VI - Nao estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento;

VIl - Nao apresentarem sinais caracteristicos da realizagdo de inspecao sanitéaria;

VIII - Contrariem o disposto em normas sanitérias vigentes.

Art. 152 Nos casos do artigo anterior, independente de quaisquer outras penalidades que
couberem, em casos de apreensao e/ou condenacao permite-se o aproveitamento das matérias-
primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagdo de animais, em ambos 0s casos

mediante assisténcia da Inspe¢ao Municipal.

Art. 153 Além dos casos especificos previstos neste regulamento, sdo consideradas
adulterag6es, fraudes ou falsificagées como regra geral:

§ 12 Adulteragdes — multa conforme parametro estipulado em Decreto:

I - Quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢des que contrariam as especificacdes
e determinacdes fixadas;

Il - Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada, adulterada,
impura e/ou com o prazo de validade vencido;
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lll - Quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade, tipo e espécie
diferentes das da composi¢dao normal do produto, sem a prévia autorizacao do SIM;

IV - Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autorizacéo e nao
conste declaracao nos rétulos;

V - Intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacao.
§ 22 Fraude — multa conforme parametro estipulado em Decreto:

| - Alteracao ou modificagcéo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pelo SIM.

Il - Quando as operagdes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com a intencao
deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados;

lll - Supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando o aumento volume
ou de peso, em detrimento de sua composi¢ao normal ou do valor nutritivo intrinseco;

IV - Conservagao com substancias diferentes das aprovadas e/ou permitidas;

V - Especificacao total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que néo seja o contido
na embalagem ou recipiente.

§ 32 Falsificagbes — multa conforme parametro estipulado em Decreto:

I - Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituam processos especiais de privilégios ou exclusividade de
outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizacao;

Il - Quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste Regulamento ou em
formulas aprovadas;

lll - Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou entregar para
consumo produto em desacordo com a legislagédo vigente e/ou sem o devido registro no SIM ou
em 6érgao competente.

CAPITULO XXIV
DO RITO ADMINISTRATIVO

Art. 154 O auto de infracdo deve ser assinado pela autoridade que constatar a irregularidade,
pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, e, quando o ultimo se negar a
assinar, por duas testemunhas.
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Paragrafo unico. Sempre que o infrator ou seus representantes nao estiverem presentes ou se
recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita
declaragédo a respeito no préprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infracdo, para
ciéncia do proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada
através de aviso de recebimento.

Art. 155 A autoridade que lavrar o auto de infracao deve extrai-lo em 3 (irés) vias; a primeira
sera entregue ao infrator, a segunda remetida ao Coordenador do SIM e a terceira arquivada no
SIM.

Paragrafo unico. O Coordenador do SIM, em posse da segunda via do auto de infragédo, devera,
dentro do menor prazo possivel, abrir Processo Administrativo Sanitario (PAS).

Art. 156 O infrator podera protocolar defesa em até 10 (dez) dias Uteis apds a lavratura do auto
de infragéo.

§ 12 A decisdo do processo administrativo relativo a defesa prevista neste artigo cabera, em
primeira instancia, ao Coordenador do SIM e, em caso de impossibilidade, ao (a) Secretario (a)
de Desenvolvimento do Agronegécio e em segunda e ultima instancia, ao Prefeito Municipal;

§ 22 O infrator podera protocolar recurso da decisdo da primeira instancia em até 10 (dez) dias
Uteis ap06s a ciéncia da decisdao administrativa.

Art. 157 Ultimada a instrucdo do processo, uma vez esgotados 0S prazos para recursos sem
apresentacao da defesa ou apreciados os recursos, a autoridade sanitaria proferird a deciséo
final baseada na decisao administrativa, dando ciéncia ao infrator e o processo por concluso,
procedendo seu arquivamento no SIM.

Art. 158 A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual podera,
de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente penalizado pelo mesmo
motivo.

Art. 159 O infrator, uma vez multado, tera 30 (trinta) dias corridos para efetuar o pagamento da
multa devendo apresentar o comprovante de recolhimento junto ao SIM.

§ 12 O prazo fixado pelo caput do presente artigo é contado a partir do primeiro dia util apés o
término do prazo recursal e/ou da data da decisdo administrativa final quando esta for pela
manutencao da pena.

§ 22 Caso o vencimento da multa seja em dia n&do util, 0 mesmo passara para o primeiro dia util
subsequente.
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Art. 160 Nos casos omissos de descumprimento do disposto no presente regulamento, em atos
complementares e/ou instrucées que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos
previstos na Lei Federal n.® 7.889/89, do dia 23 de novembro de 1989, ou a que vier a substitui-
la e/ou altera-la.

Paragrafo unico. Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso", a ser assinada pelo
estabelecimento, onde serdo estabelecidos os condicionantes e prazos para implementacao das
adequacoes estabelecidas pelo SIM, vinculado a Secretaria de Desenvolvimento do Agronegécio,
bem como a responsabilidade e compromisso em fazé-los.

Art.161 O SIM podera divulgar pela imprensa as penalidades aplicadas.

Art. 162 Podera ser instituido o Regime Especial de Fiscalizacdo (REF) como um conjunto de
procedimentos a que serdo submetidos os estabelecimentos registrados no SIM em caso de
reincidéncia nas violagdes das normas de industrializacdo dos produtos de origem animal, os
quais caracterizam alteracdo, adulteracao ou risco a saude publica. O REF se caracteriza por:

I - Aumento na frequéncia dos procedimentos de inspecéo e de fiscalizagao;

Il - Aumento na frequéncia das analises fiscais e/ou

lll - Solicitacao de alteracao do registro de produto.

Art. 163 Os servidores do SIM, quando em servigo de fiscalizagdo ou de inspecéo industrial e
sanitaria, tém livre entrada a qualquer dia e hora, em qualquer estabelecimento registrado no

Servico de Inspegédo Municipal.

CAPITULO XXV
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 164 O SIM podera adotar procedimentos complementares de inspecdo e fiscalizagao
decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

I - Doencas exdticas ou nao;

Il - Surtos; ou

lll - Quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica e a saude animal.
Paragrafo unico. Quando, nas atividades de fiscalizagao e inspecao sanitaria, houver suspeita

de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata o SIM deve notificar o Servico Oficial de
Saude Animal.
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Art. 165 Os casos omissos ou as duvidas que surgiram na execucao deste Decreto serao
resolvidos pelo SIM com base em informacdes técnico - cientificas.

Art. 166 As penalidades aplicadas, apés o transito em julgado administrativo, serdo consideradas
para a determinagédo da reincidéncia em relagao a fato praticado depois do inicio da vigéncia
deste Decreto.

Art. 167 O SIM expedira normas complementares necessarias a execucao deste Decreto.

Art. 168 Os arquivos do SIM sao considerados confidenciais, necessitando de solicitacao por
escrito dirigida ao Coordenador do SIM para que este autorize a visualizagéo e acesso.

§ 12 Somente sera permitida a reproducéo total ou parcial de qualquer documento mediante
autorizacao prévia do Coordenador do SIM.

§ 22 Ficam isentos de solicitagédo por escrito o Prefeito Municipal e o titular da pasta da Secretaria
de Desenvolvimento do Agronegdcio.

Art. 169 Todo abate de animais para consumo ou a industrializagdo de produtos de origem
animal realizado em estabelecimento ou local ndo registrado no SIF (Servico de Inspecéo
Federal), SIE (Servigo de Inspecao Estadual), servicos de inspecao equivalentes ou SIM sera
considerado clandestino.

Paragrafo unico. O SIM ira realizar a apreensao e condenar carnes e/ou produtos clandestinos
tanto no estabelecimento, quanto em transito ou no comércio.

Art. 170 O estabelecimento respondera civil, penal e administrativamente por danos causados a
saude publica quando comprovado negligéncia, imprudéncia ou impericia devido ao
descumprimento das exigéncias fixadas neste Decreto.

Art. 171 As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotagbes
orcamentarias préprias.

CAPITULO XXVI
DA TRANSICAO

Art. 172 Os estabelecimentos registrados no SIM anteriormente a publicacao deste Regulamento
serdo notificados para se adequarem as disposi¢des constantes neste Decreto.

Paragrafo unico. O SIM estabelecera prazos para a correcao das irregularidades considerando
o grau de risco oferecido pelo produto a populacdo, o qual sera avaliado tendo como base os
seguintes critérios:
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| - A classificacdo do estabelecimento;
Il - A quantidade de produto processado;
lll - As condigdes fisicas e higiénico-sanitarias do estabelecimento;

IV - Os cuidados higiénico-sanitarios rotineiros do estabelecimento;

Art. 173 Revogam-se as disposicoes em contrario, em especial o Decreto Municipal n® 6207 de
08 de outubro de 2021, Decreto Municipal n® 6208 de 08 de outubro de 2021, Decreto Municipal
n® 6209 de 08 de outubro de 2021, Decreto Municipal n® 6210 de 08 de outubro de 2021, Decreto
Municipal n® 6017, 06 de janeiro de 2021; Decreto Municipal n® 6406 de 30 de setembro de 2022,
Decreto Municipal n® 6809 de 29 de novembro de 2023, IN 01 de 19 de janeiro de 2019, IN 02
de 05 de junho de 2019 e IN 01 de 07 de maio de 2020.

Art. 174 Este Decreto entra em vigor na data da sua publicacao.

GABINETE DO PREFEITO DE TUPANCIRETA/RS, aos 19 (dezenove) dias do més de marco
de 2025.

Gustavo Herter Terra
Prefeito de Tupancireta
(Assinado Digitalmente via Sistema 1DOC)
Registre-se e Publique-se.
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